
グリーンボックス流干ししいたけの戻し方

①乾しいたけを軽くゆるま湯で洗い､汚れを落とします｡

②耐熱ボウルに水を入れて乾しいたけの石づきを下にして入れ､ラップをかけます｡

(彰600Wの電子レンジで2分半～3分間､加熟します｡

④租熟が取れたら､石づきを切ります｡お好みの大きさに切って､煮物等にお使いください｡

(参戻し汁もだし汁として使えますよ♪
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【製造割監禁讐莞真言盈雪気

【住所】　苧799-2311愛媛県今治市菊間町西山1621

【TEL】　0898-54-3478

【FAX】　0898-54-5661 l●　べっtI=んさん



【製造者】
【FAX】

蒜蒜19*リ_ンボックス0898-54-5661

商品代とは別に送料がかかります　四国内･･･ 1.200円(.掛5kgまで)
※代引きを利用される方は代引き手数料もかかります　四国外･- 1.300円(1掛5kgまで)
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※お届け先がお申込者様と異なる場合のみ｢お届け先｣をご記入ください
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□代引き(後払い'
商品受け取り時に

料金をお支払いください｡

※代引き手数料

330円が別途かかります｡

□銀行振込(前払'
【銀行】愛媛銀行菊間支店(普通口座) 3342607

【口座名】株式会社グリーンボックス

※振込手数料は

お客様負担でお廉いします｡

□生しいたけを予約

販売元:西武観光株式会社製造元:株式会社グリーンボックス

＼収耗出来次第耗時ご連絡養し上げます/

まるごとの生しいたけ
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